Struttura e cestelli in acciaio inox - vasche in acciaio inox AISI316 spessore 15/10 trattate
con speciale sabbiatura a microsfere in ceramica - sistema a sfioramento per eliminare
i residui di deposito di amido della pasta - manici cestelli e pomelli coperchi in materiale
isolante - pratico rubinetto carico acqua collegabile alla rete posto sul cruscotto - camino
rialzato con funzione paraspruzzi - bruciatori in acciaio inox a alto rendimento, con
combustione ottimizzata, posti sotto la vasca, dotati di valvola di sicurezza e termocoppia
- accensione con piezoelettrico e fiamma pilota - regolazione di potenza indipendente per
ogni vasca - alimentazione a metano, in dotazione kit GPL- dotato di falso fondo appoggio
cestelli e mobile.

Stainless steel casing and baskets - AISI 316 stainless steel bowls, thickness 15/10,
sandblasted with special ceramic microspheres - touch system to remove pasta starch
deposits - basket handles and knobs made of insulating material - handy water filling tap that
can be connected to the main network on the front panel - raised chimney with backsplash
function - high-performance stainless steel burners, with optimized combustion, placed
under the bowl, equipped with safety valve and thermocouple - ignition with piezoelectric
and pilot flame - independent power regulation for each bow! - natural gas ready, supplied
with LPG kit - with false bottom for baskets support on a neutral element.

Corps et paniers en acier inoxydable - Cuves en acier inoxydable AlSI 316, épaisseur 15/10,
sablées avec microspheres spéciales en céramique - systéme tactile pour éliminer les dépots
d'amidon de pates - poignées et boutons en matériau isolant - robinet de remplissage d'eau
pratique pouvant étre connecté au réseau principal sur le panneau avant - cheminée haute
avec fonction de dosseret - brlleurs en inox haute performance, a combustion optimisée,
placé sous la cuve, équipé d'une soupape de sécurité et d'un thermocouple - allumage
avec flamme piézoélectrique et veilleuse - régulation indépendante de la puissance pour
chaque cuve - prét pour le gaz naturel, fourni avec kit GPL - avec faux fond pour le support
des paniers sur un élément neutre.

Gehduse und Korbe aus Edelstahl - Wannen aus Edelstahl AISI 316, Dicke 15/10,
sandgestrahlt mit speziellen keramischen Mikrokugeln - Touch-System zum Entfernen
von Nudelstarkeablagerungen - Korbgriffe und -kndpfe aus Isoliermaterial - praktischer
WasserfUllhahn, der an das Hauptnetz auf der Vorderseite angeschlossen werden kann
- erhoéhter Schornstein mit Aufkantungsfunktion - Hochleistungs-Edelstahlbrenner,
mit optimierter Verbrennung, unter der Wanne angebracht, mit Sicherheitsventil
und Thermoelement ausgestattet - Zindung mit piezoelektrischer und Pilotflamme -
unabhangige Leistungsregelung flr jede Wanne - erdgasbereit, geliefert mit LPG-Kit - mit
Doppelboden fir Korbablage auf einem neutralen Element.

Carcasa y cestas de acero inoxidable - cubas de acero inoxidable AlSI 316, espesor 15/10,
tratadas con chorro de arena con microesferas de ceramica especial - sistema tactil para
eliminar los depdsitos de almiddn de la pasta - manijas de las cestas y pomos de material
aislante - practico grifo de llenado de agua que puede conectarse a la red principal a
través del panel frontal - chimenea levantada con funcién de rebaba de salpicaduras -
quemador de acero inoxidable de alto rendimiento, con combustion optimizada, colocado
debajo de la cuba, equipado con vélvula de seguridad y termopar - encendido con llama
piezoeléctrica y piloto - regulacion de potencia independiente para cada cuba - preparado
para gas natural, suministrado con kit GLP - con falso fondo para el apoyo de las cestas
sobre un elemento neutro.

Kopnyc 1 kop3vHbl 113 HepxaBetoLen cTanm - Yalukn v3 Hepxasetollet ctann AlSI
316, TonwmHa 15/10, neckocTpyiHas 0bpaboTka CheuvansHeIMy  KepaMyUyeckumit
MUKpOCOEpaMit - CEHCOPHas CCTEMa ANA YAANeHVs OTNOXeHW Kpaxmana MakapoH -
PYYKM 1 PyUKI 113 VBOMSLIVMOHHOTO MaTepuana - YA0OHbIA KpaH Ans HanoNHeHVs BOAON,
KOTOPBIV MOXHO MOAKMKOUNTE K OCHOBHO CETU Ha NMLEBOV NaHeu - MoaHATan Tpyba
C dyHKUMIE 0BpaTHOrO PaccesHUs - BbICOKO3dGeKTVIBHbIE KOHDOPKY 13 HepXaBeroLL el
CTanv, C ONTUMM3MPOBAHHBLIM CKMraHMeM, MOMELLEHHbIZ MO Yallly, OCHaLLEeHHbIV
NPeAOXPaHNTENbHbIM KanaHoM 1 TepMOMapoii - 3aXuraHue C Nbe3031eKTPUYeckiM 1
MVNOTHBIM MAAMEHEM - HE3aBUCUMOe PEeryvpoBaHMe MOLLHOCTL 1A KKAOM YallKu -
rOTOBbIN MPUPOAHBIN a3, MOCTABNAETCA C KOMMIEKTOM ANA NOAKMHOUEHNS OKKEHHOTO
rasa - C ABOVHbIM AHOM ANA NOAAEPXKM KOP3VH Ha HEATPanbHOM SN1eMeHTe.

CPM30DM

10 kW + 10 kW

kcal/h
BTU/h

8600 kcal/h - 34120 BTU/h

8600 + 8600 kcal/h
34120 + 34120 BTU/h

METANO
METHANE
METAHA

G20=1,05m¥h
G25=1,23m¥h

G20=1,05+1,05m3h
G25=1,23+1,23m3h

G30/G31 =0,78 Kg/h

G30/G31=0,78 + 0,78 Kg/h

N° 1
(Bruciatori - Burners - Fopesikun)

N° 2
(Bruciatori - Burners - Topenku)

20+100°C ~25'

15 Kg/h 15+ 15Kg/h
251 25+251L
25Kg 25+25Kg

400 x 700 x 1040(h) mm

49 Kg

800 x 700 x 1040(h) mm

76 Kg

59 Kg

91 Kg

480 x 780 x 1200(h) mm

880 x 800 x 1200(h) mm

0,449 m3

0,844 m3




Cuocipasta a gas - Gas pasta cookers - Cuiseur a pate a gaz - Gasnudelkocher

Cocedores de pasta a gas - [a30Bble MakapoHOBapKu

CPM30M CPM30DM
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Cuocipasta elettrici - Electric pasta cookers - Cuiseurs a pate electriques
Elektronudelkocher - Cocedores de pasta eléctricos
3nekTprYeckne MakapoHoBapKu

Cuocipasta a gas - Gas pasta cookers
Cuiseur a pate a gaz - Gasnudelkocher
Cocedores de pasta a gas - [a30Bble MaKkapoHOBapKun

CPM30M - CPM30DM

CE1/3 CE1/6 CE1/1 CE1/2 CE1/3 CE1/6

standard

2 basket
A 520 mm 420 mm 550 mm 410 mm 195 mm 420 mm ‘ 550 mm 410 mm 195 mm
“ 325 mm 330 mm 290 mm 140 mm 330 mm 290 mm 140 mm
1790 mm 60 x 2 mm 220 mm 60 x 2 mm 60 mm 60 x 2 mm 220 mm 60 x 2 mm 60 mm
“ 1700 mm 210 mm 290 mm 140 mm 1705 mm 290 mm 140 mm 1705 mm
- 170 mm 205 mm 205 mm
_ 225 mm 400 mm 380 mm 400 mm 400 mm 380 mm 400 mm
“ 200 mm 285 mm 285 mm
- 345 mm 340 mm 340 mm
“ 225 mm 3170 mm 310 mm
G
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